Accessorio Ravioli
Ravioli accessory
Accessoire pour raviolis
Zubehorteil fur Ravioli
Accesorio para raviolis
AcessOorio para ravioli
Ravioli-apparat

Lisdosa ravioli-pastalle
Tillbehor for ravioli
Accessoire voor ravioli
Ravioli betét

Dodatek do ravioli
Prislusenstvi pro ravioli
NHcTpymeHT ana pasuonu
Ravioli icin aksesuar
J928JL pols g=lo

WF B

ZEFVDT7 o) —
cHH|E2| ERES

21107 AN

[N

MARCATO

is made in ltaly



© 0 g o o W

10

12
13
14
15
16
17
18
19
20
o1
22

ITALIANO
ENGLISH
FRANCAIS
DEUTSCH
ESPANOL
PORTUGUES
DANSK
SUOMI
SVENSKA
NEDERLANDS
MAGYAR
POLSKA
CESTINA
PYCCKUIA
TURK

)<

2254

HZNE
O|Ef2|0]

nnMay



ITALIANO 3

Materiale all’interno
della confezione

» Accessorio per ravioli
« Cucchiaio
« Manuale d’istruzioni

Preparare ['accessorio
all’uso

Se presente, togliere ’accessorio
da taglio dalla macchina Atlas 150,
inserire Uaccessorio Ravioli nelle
apposite guide (Fig. 1) e togliere
la tramoggia bianca.

Infarinare leggermente la sfoglia
da un solo lato, questa dovra
essere della larghezza massima
dei rulli e tirata alla posizione
numero 6 del regolatore. Piegare
la sfoglia a meta tenendo il lato
infarinato rivolto verso esterno e
pareggiare le estremita tagliando
le parti irregolari. Inserire la
sfoglia tra i rulli dell’accessorio
girando la manovella di un quarto
di giro (Fig. 2). Separare le due
parti di sfoglia appoggiandole alle
estremita dell’accessorio (Fig. 3)
e rimettere la tramoggia (Fig. 4 ).
Inserire il ripieno (preferibilmente
cremoso) tra le due sfoglie e girare
lentamente la manovella

(Fig. 5-6).

Se necessario, aggiungere altro
ripieno poco per volta, assicurarsi
sempre di terminare il ripieno
prima della sfoglia.

Staccare i ravioli uno ad uno come
mostrato in figura 7 e procedere
con la cottura.

Cura e manutenzione

Non lavare 'accessorio con
acqua o in lavastoviglie, per la
pulizia utilizzare un panno e un
pennello. Se necessario, sollevare
i raschiatore per pulire i rulli

(Fig. 8). Terminata la pulizia,
riportare i raschiatori nella
posizione originale.

Garanzia

| prodotti Marcato sono fabbricati
con i migliori materiali disponibili
e vengono sottoposti a continui
controlli di qualita. Per questo,
garantiamo assistenza per 2 anni
dai difetti di fabbricazione. La
garanzia non copre invece i danni
provocati da un uso improprio

o diverso da quello illustrato in
questo manuale.

Attenzione!

La presenza di un
contenitore mobile
barrato segnala che
all’interno dell’Unione Europea

il prodotto & soggetto a raccolta
speciale alla fine del ciclo di vita.
Non smaltire questi prodotti nei
rifiuti urbani indifferenziati.

Per altre informazioni o ricette
visita www.marcato.it o scrivi a
info@marcato.it

Scarica queste informazioni
su www.marcato.it
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ENGLISH

Material included in
the box

» Ravioli accessory
* Spoon
« Instruction manual

Prepare the accessory
for use

If any, remove the cutting
accessory from the Atlas 150
machine, fit the Ravioli accessory
into the appropriate guides

(Fig. 1) and remove the white
hopper.

Lightly flour the pasta sheet on
one side only; this must be no
wider than the rollers and rolled
to position 6 of the thickness
adjustment knob. Fold the pasta
sheet in half with the floured side
facing up, and make the ends even
by cutting off any irregular parts.
Insert the pasta sheet through the
rollers of the accessory by turning
the crank a quarter of a turn

(Fig. 2). Separate the two pasta
sheet parts by laying them on the
ends of the accessory (Fig. 3) and
refit the hopper (Fig. 4). Insert
the filling (preferably creamy)
between the two pasta sheets and
slowly turn the handle

(Fig. 5-6).

If necessary, add more filling, a
little at a time, by always making
sure to finish the filling before the
pasta sheet.

Detach the ravioli one by one as
shown in figure 7, and proceed
with cooking.

Care and maintenance

Do not wash the accessory with
water or in the dishwasher, but use
a cloth and a brush for cleaning.

If necessary, lift the scrapers to
clean the rollers (Fig. 8). After
cleaning, return the scrapers to
their original position.

Warranty

Marcato products are
manufactured with the best
materials available and undergo
continuous quality checks.

For this reason, we guarantee
assistance for 2 years against
manufacturing defects. However,
the warranty does not cover
damage caused by improper use
or use other than that illustrated
in this manual.

Caution!

The presence of a
crossed-off wheelie bin
indicates that within
the European Union the product
is subject to separate collection
at the end of its useful life. Do
not dispose of these products in
unsorted municipal waste.

For more information or recipes
visit www.marcato.it or write to
info@marcato.it

Download this information on
www.marcato.it
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Matériel a Uintérieur
de lemballage

» Accessoire pour raviolis
» Cuillere
« Manuel d’instructions

Préparer 'accessoire
pour Lutilisation

Si présent, enlever l'accessoire de
coupe de la machine Atlas 150,
insérer l'accessoire Ravioli dans
les guides spécifiques (Fig. 1) et
enlever la trémie blanche.

Fariner légérement la feuille de
pate d’un seul coté, celle-ci doit
étre de la largeur maximale des
rouleaux et tirée en position
numéro 6 du régulateur. Plier la
feuille de pate en deux en gardant
le coté fariné tourné vers Uextérieur
et égaliser les extrémités en
coupant les parties irréguliéres.
Insérer la feuille de pate entre

les rouleaux de l'accessoire en
tournant la manivelle sur un

quart de tour (Fig. 2). Séparer

les deux parties de feuille de pate
en les posant aux extrémités de
'accessoire (Fig. 3) et remettre la
trémie (Fig. 4). Introduire la farce
(de préférence crémeuse) entre
les deux feuilles de pate et tourner
lentement la manivelle (Fig. 5-6).
Si nécessaire, ajouter un peu plus
de farce a la fois, s’assurer toujours
de terminer la farce avant la feuille
de pate.

Détacher les raviolis un par un
comme indiqué sur la figure 7 et
procéder a la cuisson.

Nettoyage et entretien

Ne pas laver laccessoire a l'eau
ou au lave-vaisselle, pour le
nettoyage, utiliser un chiffon et un
pinceau. Si nécessaire, soulever le
racleur pour nettoyer les rouleaux
(Fig. 8) apres le nettoyage,
remettre les racleurs dans leur
position d’origine.

Garantie

Les produits Marcato sont fabriqués
avec les meilleurs matériaux
disponibles et ils sont soumis a
des controles continus de qualité.
Pour cela, nous garantissons

une assistance de 2 ans contre

les défauts de fabrication. En
revanche, la garantie ne couvre
pas les dommages causés par

une utilisation non-conforme ou
différent de ce qui est indiqué dans
ce manuel.

Attention !

La présence d’un bac de
poubelle barré indique
que dans I’'Union européenne, le
produit est sujet au tri sélectif

a la fin de son cycle de vie. Ne
pas éliminer ce produit avec les
produits ménagers.

Pour obtenir des informations ou
des recettes supplémentaires,
visiter www.marcato.it ou écrire a
info@marcato.it

Télécharger ces informations sur
www.marcato.it
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DEUTSCH

In der Verpackung sind
enthalten

o Zubehorteil fir Ravioli
o Loffel
« Anleitung

Das Zubehorteil fiir den
Gebrauch vorbereiten

Falls vorhanden, das Zubehorteil
zum Schneiden aus der Maschine
Atlas 150 ausbauen, das Zubehorteil
fiir Ravioli in die dafiir vorgesehenen
Fiihrungen (Abb. 1) einsetzen und
den wei3en Trichter abnehmen.

Das mit dem Regler in Position 6
ausgerollte Teigblatt, das nicht
breiter sein darf als die Walzen,

nur auf einer Seite leicht mit Mehl
bestduben. Das Teigblatt einmal

so in die Halfte falten, dass die mit
Mehl bestdubte Seite auB3en ist,
dann die unregelmaBigen Rander
abschneiden. Das Teigblatt zwischen
die Walzen des Zubehorteils
einfiihren und hierzu die Kurbel um
eine Vierteldrehung drehen (Abb. 2).
Die beiden Teile des Teigblatts
trennen und sie auf die Enden des
Zubehorteils auflegen (Abb. 3),
dann den Trichter wieder aufsetzen
(Abb. 4). Die Fiillung (die nach
Maoglichkeit cremig sein sollte)
zwischen die beiden Teigblatter
geben und die Kurbel langsam
drehen (Abb. 5 - 6). Bei Bedarf hin
und wieder etwas mehr Fiillung
hinzufiigen und dabei aufpassen,
dass die Fiillung vor dem Teigblatt zu
Ende sein muss. Die Ravioli einzeln
L&sen, wie es in der Abbildung 7
gezeigt wird, und die dann garen.

Pflege und Wartung

Das Zubehdrteil nicht mit Wasser
oder gar in der Spiilmaschine
reinigen, fiir die Reinigung nur einen
Lappen und einen Pinsel verwenden.
Falls ndtig, den Schaber anheben,
um die Walzen zu reinigen (Abb. 8).
Wenn die Reinigung abgeschlossen
ist, den Schaber wieder in seine
urspriingliche Position versetzen.

Garantie

Marcato-Produkte werden aus

den besten verfligbaren Materialien
hergestellt und einer kontinuierlichen
Qualitdtspriifung unterzogen. Aus
diesem Grunde gewahren wir 2 Jahre
Garantie auf Herstellungsfehler.
Durch unsachgemafe oder andere
als die in diesem Handbuch
beschriebene Verwendung
verursachte Schiaden werden nicht
von der Garantie abgedeckt.

Achtung!

Das Vorhandensein

eines Symbols mit
durchgestrichenen ortsbeweglichem
Behalter weist darauf hin, dass das
Produkt innerhalb der Europdischen
Union am Ende seines Lebenszyklus
einer besonderen Sammlung
zugefiihrt werden muss. Diese
Produkte diirfen nicht in den
unsortierten Haushaltssabfall
entsorgt werden.

Weitere Informationen oder Rezepte
sind unter www.marcato.it oder per
E-Mail an info@marcato.it erhaltlich.
Diese Informationen stehen unter
www.marcato.it zum Download bereit.
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Material incluido
en la caja

» Accesorio para raviolis
e Cuchara
« Manual de instrucciones

Prepare el accesorio
para el uso

Si estd presente, quite el accesorio
de corte de la maquina Atlas 150,
introduzca el accesorio para raviolis
en las guias correspondientes

(Fig. 1)y quite la tolva blanca.
Enharine ligeramente la masa de un
solo lado; esta masa debe ser de la
anchura méaxima de los rodillos y
se debe tirar en la posicién nimero
6 del regulador. Doble la masa

a la mitad manteniendo el lado
enharinado hacia el exterior y corte
las partes irregulares para igualar
los extremos. Introduzca la masa
entre los rodillos del accesorio
girando la manivela un cuarto de
vuelta (Fig. 2). Separe las dos
partes de masa apoyéandolas en los
extremos del accesorio (Fig. 3)

y vuelva a colocar la tolva

(Fig. 4). Introduzca el relleno
(preferiblemente cremoso) entre
las dos masas y gire lentamente

la manivela (Fig. 5-6). Si fuese
necesario, afiada mas relleno

poco a poco, aseglrese siempre

de terminar el relleno antes de la
masa.

Separe los raviolis uno a uno, tal
como se muestra en la figura 7,

y proceda con la coccion.

Cuidadoy
mantenimiento

No lave el accesorio con agua ni
en el lavavajillas; para limpiarlo,
use un pafio y un pincel. Si fuese
necesario, levante los raspadores
para limpiar los rodillos (Fig. 8).
Una vez terminada la limpieza,
vuelva a colocar los raspadores en
su posicién original.

Garantia

Los productos de Marcato se
fabrican con los mejores materiales
disponibles y se someten a
continuos controles de calidad.

Por este motivo, garantizamos
asistencia durante 2 afios contra
defectos de fabricacion. La garantia,
sin embargo, no cubre daiios
causados por un uso inadecuado

o diferente del indicado en este
manual.

iAtencion!

La imagen del contenedor
con ruedas tachado indica
que dentro de la Unidn
Europea el producto estd sujeto

a recogida especial al final de su
ciclo de vida util. No deseche estos
productos con los residuos urbanos
sin diferenciar.

Para mas informacion o recetas,
visite www.marcato.it o escriba a
info@marcato.it

Descargue esta informacion en
www.marcato.it



8 PORTUGUES

Material no interior da Cuidados e
embalagem manutencao

« Acessorio para ravioli Nao lave o acessdrio com dgua ou
e Colher na maquina de lavar louga, para

* Manual de instrugoes

Prepare o acessorio
para o uso

Se estiver instalado, remova o
acessorio de corte da maquina
Atlas 150, insira o acessorio para
Ravioli nas respetivas guias

(Fig. 1) e remova a tremonha
branca.

Enfarinhe levemente a massa
apenas de um lado, ela devera
ter a largura maxima dos rolos

e ser esticada com o regulador
na posi¢do nimero 6. Dobre

a massa ao meio, mantendo o
lado enfarinhado virado para o
exterior e faca as extremidades
coincidirem, cortando as partes
irregulares. Insira a massa entre
os rolos do acessoério girando a
manivela um quarto de volta
(Fig. 2). Separe os dois pedagos
da folha de massa, apoiando-as
nas extremidades do acessério
(Fig. 3) e recoloque a tremonha
(Fig. 4). Insira o recheio (de
preferéncia cremoso) entre as
duas folhas de massa e gire
lentamente a manivela (Fig. 5-6).
Se necessario, acrescente mais
recheio, um pouco por vez, de
modo que o recheio sempre
termine antes da massa.

Separe um ravioli do outro, como
mostrado na figura 7 e cozinhe.

limpar use um pano e um pincel.
Se necessdrio, levante o raspador
para limpar os rolos (Fig. 8).
Apds concluir a limpeza, recoloque
os raspadores na posicdo original.

Garantia

Os produtos Marcato sdo
fabricados com os melhores
materiais disponiveis e sdo
submetidos a continuos controlos
de qualidade. Por isso, garantimos
a assisténcia por 2 anos por
defeitos de fabricagdo. A garantia
ndo cobre ao invés os danos
provocados por um uso improprio
ou diferente daquela ilustrados
neste manual.

Atencao!

A presenga de um
contentor mével com
barras sinaliza que

no interior da Unido Europeia o
produto é sujeito a uma recolha
especial no final do ciclo de vida.
Né&o eliminar estes produtos nos
residuos urbanos indiferenciados.

Para outras informagdes ou
receitas, visite www.marcato.it ou
escreva para info@marcato.it

Descarregue estas informagdes
em www.marcato.it
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Materiale inden i
pakken

» Ravioli-apparat
» Ske
« Instruktionsbog

Forbered apparatet
til brug

Fjern skaere-enheden, hvis den
findes, fra appartet Atlas 150, og
indseet ravioli-apparatet i de dertil
indrettede skinner (fig. 1), og
fiern den hvide tragt.

Kom lidt mel pa den ene side

af dejen, der hgjst skal veere i
samme leengde som valserne og
trukket hen til position nr. 6 pa
regulatoren. Fold dejen pa midten,
og hold dejen med melsiden
yderst. Laeg sidderne sammen, sa
de passer, og skaer den overskydne
del af dejen vaek. Szt dejen ind
mellem valserne i apparatet ved at
dreje handsvinget 1/4 (fig. 2).
Adskil de to dele af dejen ved

at anbringe dem pa enderne af
apparatet (fig. 3), og st den
hvide tragt pé igen (fig. 4).

Laeg fyldet i (det skal helst veere
cremet) mellem de to stykker dej,
og drej handsvinget langsomt

(fig. 5-6). Om ngdvendigt
tilseettes mere fyld, lidt efter lidt.
Serg for altid at afslutte med fyld,
inden der afsluttes med dejen.
Treek raviolierne fra hinanden én
ad gangen, som vist pé fig. 7, og
fortsaet med kogningen.

Pleje og
vedligeholdelse

Vask ikke apparatet med vand, og
leeg det ikke i opvaskemaskinen.
Brug kun en klud eller en lille
kost til at renggre det. Om
ngdvendigt, lgftes skraberen for
at renggre valserne (fig. 8 ). Efter
renggringen, seettes skraberen
tilbage i sin oprindelige stilling.

Garanti

Marcato-produkter fremstilles
med de bedste tilgengelige
materialer og gennemgar
konstante kvalitetskontroller.
Derfor garanterer vi assistance i 2
ar mod produktionsfejl. Garantien
deekker ikke skader forarsaget

af forkert brug eller anden brug
end den, der er illustreret i denne
manual.

PAS PA!

Tilstedevaerelsen af
overstreget affaldsspand
indikerer, at produktet
inden for Den Europeiske Union
skali ndsamles seerskilt efter
udtjent levetid. Bortskaf ikke disse
produkter i usorteret kommunalt
affald.

For mere information eller
opskrifter, besgg www.marcato.it
eller skriv til info@marcato.it

Nedhent oplysningerne pa
www.marcato.it
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SUOMI

Pakkauksen sisalla
oleva materiaali

» Lisdosa ravioli-pastalle
o Lusikka
» Ohjekirja

Lisdosan kayttoonotto

Jos kaytossa, poista leikkuriosa
Atlas 150 koneesta, asenna
Ravioli-lisdosa sille tarkoitettuihin
kiskoihin (Kuva 1) ja poista
valkoinen suppilo.

Jauhota pastataikinaa hieman
vain toiselta puolelta. Tdméan on
oltava rullien enimmaisleveyden
kokoinen ja vedettynd sddtimen
numeroon 6. Taita taikina

puoliksi pitdmaélla jauhotettu
puoli ulospdin ja tasoita paat
leikkaamalla epasadanndélliset

osat pois. Tydnna taikina lisdosan
rullien véliin kdantdmalld kahvaa
neljanneskierroksen verran

(Kuva 2). Erota taikinan kaksi
osaa nojaamalla ne lisdosan pdihin
(Kuva 3) ja aseta suppilo

takaisin (Kuva 4 ). Lisda tayte
(mieluiten pehmed massa) kahden
taikinalevyn vdliin ja kddnna
kahvaa hitaasti (Kuva 5-6).
Tarvittaessa lisdd tdytettd vahan
kerrallaan, mutta varmista aina
ettd tdyte loppuu ennen taikinaa.
Irrota raviolit yksi kerrallaan kuten
kuvassa 7, minka jdlkeen ne ovat
valmiita keitettaviksi.

Hoito ja kunnossapito

Al3 pese lisdosaa vedelld

tai pesukoneessa, kayta
puhdistamiseen liinaa ja pensselia.
Tarvittaessa nosta kaavinta rullien
puhdistamiseksi (Kuva 8).

Kun puhdistus on tehty, palauta
kaapimet alkuperdiseen asentoon.

Takuu

Marcato-tuotteet on valmistettu
parhaita saatavilla olevia
materiaaleja kdyttdmalla ja niiden
laatua arvioidaan jatkuvasti.
Taman vuoksi annamme
tuotteillemme 2 vuoden takuun
valmistusvirheita vastaan. Takuu
ei kata vahinkoja, jotka johtuvat
tuotteen vadrinkadytosta tai
tdssa ohjekirjassa kuvatusta
poikkeavasta kaytosta.

Varoitus!

Yliviivattu jatesailio
osoittaa, ettd Euroopan
unionin maissa tuote

on kasiteltdva erikseen sen
kaytosta poistamisen yhteydessa.
Ala havitd nditd tuotteita
kotitalousjatteiden kanssa.

Lisdtietoja tai resepteja varten
tutustu www.marcato.it tai kirjoita
osoitteeseen info@marcato.it

Lataa ndma tiedot www.marcato.it
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Material i
férpackningen

o Tillbehor for ravioli
o Sked
» Bruksanvisning

Forbered tillbehoret
for anvanding

Avlagsna skirtillbehoret fran
maskinen Atlas150, om ett sddant
férekommer, och for in tillbehdret
for Ravioli i de sarskilda skenorna
(Fig. 1) och plocka av den vita
tratten.

Mjoéla latt in degplattan endast
pé en av sidorna. Degplattan

ska ha rullarnas maximala

bredd och dras till position 6

pa tjockleksinstéllaren. Vik
degplattan pa mitten med den
mj6lade sidan vdnd utét och
jdmna till kanterna genom att
skara bort ojamnheter. For in
degplattan mellan tillbehorets
rullar och vrid vredet en fjardedels
varv (Fig. 2).

Separera degplattans tva delar
och ldgg dem pa tillbehorets
yttersta kanter (Fig. 3). Satt
tillbaka tratten (Fig. 4 ). Stoppa
in fyllningen (helst kramig) mellan
de tva degplattorna och vrid
langsamt péa vredet (Fig.

5-6). Fyll vid behov pa med

mer fyllning, lite i taget, och
kontrollera att fyllningen tar slut
innan degplattan.

Lossa ravioli-fyrkanterna en i taget
sdsom visas pa bild 8 och ga
vidare med att koka dem.

Skoétsel och underhall

Diska inte tillbehdret med vatten
eller i diskmaskinen, utan anvand
en trasa eller en pensel for att
rengodra det. Lyft vid behov upp
skrapan for att rengéra rullarna
(Fig. 8). For tillbaka skraporna
till ursprungsléget efter avslutad
rengoring.

Garanti

Produkterna Marcato har
tillverkats med bista tillgdngliga
material och undergar
kontinuerliga kvalitetskontroller.
Av denna anledning garanterar
vi assistans under 2 ar vad
betréffar tillverkningsfel. Garantin
técker daremot inte skador, som
orsakats av felaktig anvandning

, eller anvdndning som inte
foljer vad som illustrerats i
bruksanvisningen.

% Varning!

—O\ Férekomst av en
Gverkorsad, rorlig behallare
anger att produkten ar foremal
for separat avfallsinsamling
efter avslutad livscykel inom den
Europeiska Unionen. Produkten
far inte bortskaffas med
hushallsavfall.

For ytterligare information eller
recept besok www.marcato.it eller
skriv till info@marcato.it

Ladda ner denna information pa
www.marcato.it
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NEDERLANDS

Materiaal in de
verpakking

» Accessoire voor ravioli
o Lepel
» Gebruiksaanwijzing

Het accessoire
voorbereiden voor het
gebruik

Indien aanwezig, verwijder het
snijaccessoire uit de machine Atlas
150, plaats het Ravioli-accessoire

in de speciale geleiders (Fig. 1) en
verwijder de witte trechter.

Bestuif alleen één zijde van het
uitgerolde vel deeg lichtjes met
bloem, het deeg moet de maximale
breedte van de rollen hebben en
getrokken zijn tot positie nummer
6 van de regelaar. Vouw het
uitgerolde vel deeg door de helft
waarbij u de met bloem bestoven
zijde naar de buitenkant gekeerd
houdt en maak de uiteinden gelijk
door de onregelmatige stukken eraf
te snijden. Plaats het uitgerolde

vel deeg tussen de rollen van het
accessoire door de zwengel met een
kwartslag te draaien (Fig. 2). Scheid
de twee delen van het uitgerolde vel
deeg door ze op de uiteinden van
het accessoire te leggen (Fig. 3)en
plaats de trechter weer terug (Fig. 4).
Plaats de (bij voorkeur smeuige)
vulling tussen de twee uitgerolde
vellen deeg en draai langzaam aan
de zwengel (Fig. 5-6). Voeg zo
nodig meer vulling toe, een klein
beetje per keer, zorg er altijd voor dat
de vulling eerder op is dan het deeg.
Maak de ravioli één voor één los

zoals figuur 7 laat zien. Nu kunt u ze
gaan koken.

Zorg en onderhoud

Was het accessoire niet met water
of in de vaatwasmachine, gebruik
voor de reiniging een doek en een
kwast. Breng, indien nodig, de
schrapers omhoog om de rollen
schoon te maken (Fig. 8). zet na
de reiniging de schrapers weer in de
oorspronkelijke stand terug.

Garantie

De Marcato-producten worden
vervaardigd met hoogwaardige
materialen en zijn voortdurend
onderworpen aan kwaliteitscontroles.
Om deze reden verstrekken wij

een garantie van 2 jaar voor
fabricagefouten. De garantie dekt
echter geen schade veroorzaakt door
oneigenlijk gebruik of gebruik anders
dan beschreven in deze handleiding.

Aandacht!

De aanwezigheid van een
doorstreepte vuilbak op
wielen geeft aan dat het
product binnen de Europese Unie
als speciale afval moet worden
ingezameld aan het einde van zijn
levenscyclus. Dump deze producten
niet met ongescheiden stedelijk afval.

Surf voor meer informatie of
recepten naar www.marcato.it of
schrijf naar info@marcato.it

Download deze informatie op
www.marcato.it
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A csomagolas tartalma

« Ravioli betét
« Adagolo kanal
« Haszndlati Utmutaté

A betét el6készitése a
hasznalathoz

Ha a tésztavago tartozék fel van
szerelve, vegye le az Atlas 150
tésztagéprdl, illessze a ravioli
betétet (1 abra) a vezetéelemekbe,
és vegye le a fehér toltelék
adagoldt.

Lisztezze be a 6-0s vastagsagura és
a hengerek maximalis szélességével
megegyez6 méretlire kinyujtott
alaptészta tészta egyik oldalat.
Hajtsa a tésztat félbe Ugy, hogy a
lisztezett oldala nézzen kifelé, és
végja le a szabdlytalan széleket,
hogy a két oldal egyforma legyen.
Vezesse be az alaptészta végeit a
betét hengerei kdzé a kar negyed
fordulattal térténd elforditasaval
(2 ébra). Hajtsa ki a tészta két
végét a tésztagép két oldalara, hogy
a betétre (3 abra) logjanak, majd
tegye vissza a toltelék adagoldt

(4 abra). Toltse meg (lehetbleg
krémes éllagu) toltelékkel az
alaptésztat, és forgassa lassan a
kart (5-6 abra). Ha sziikséges,
pétolja apranként a tolteléket, de
mindig figyeljen arra, hogy a toltelék
elébb elfogyjon, mint a tészta.
Valassza szét a raviolikat a 7 dbran
lathaté médon, majd fézze ki Sket.

Apolds és karbantartas

A betét nem moshat6
mosogatogépben vagy vizzel, a
tisztitdsdhoz csak ruha és egy
ecset haszndlhatd. Sziikség esetén
emelje fel a kaparét a hengerek
megtisztitdsdhoz (8 abra), majd

a tisztitas végén engedje vissza
alaphelyzetbe.

Garancia

A jeloléssel ellatott termékek
gyartdsa a rendelkezésre 4llo
legjobb anyagokkal tortént, és
folyamatos mindség ellendrzésen
estek at. Ehhez 2 év garanciat
biztositunk a gyartasi hibak esetén.
A garancia nem érvényes azonban
a nem megfelel6 hasznalat miatt
vagy a kézikonyv el6irasatol eltéré
hasznalat miatt bekdvetkezd
sériilésekeért.

Figyelem!

Az athuzott, hordozhatd
tartaly jelenléte azt jelzi,
hogy az Eurépai Unidn
beliil a terméket életciklusanak
végén specidlisan kell gy(ijteni. Ne
artalmatlanitsa ezeket a termékeket
héaztartasi hulladékként.

Tovébbi informécidkért vagy
receptekért ldtogasson el a www.
marcato.it oldalra, vagy irjon az
info@marcato.it email cimre.

Toltse le ezeket az informéacidkat a
www.marcato.it oldalrdl
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POLSKA

Czesci znajdujace
sie w opakowaniu

» Dodatek do ravioli
o tyzka
« Instrukcja obstugi

Przygotowanie
dodatku do uzycia

Jesdli wystepuje, z maszyny Atlas
150 zdjaé dodatek do ciecia,
wtozy¢ dodatek ,,Ravioli” w
odpowiednie prowadnice (Rys. 1)
i zdjg¢ biaty zasobnik.

Oprdszy¢ lekko maka ciasto tylko
z jednej strony na maksymalna
szerokos$¢ watkow i rozciggnac do
pozycji numer 6 regulatora. Ztozy¢
ciasto na pét z oprészong maka
strong na zewnatrz i wyréwnaé
koniec, odcinajac nieréwne czesci.
Wtozy¢ ciasto miedzy watki
dodatku, krecac pokrettem o
éwier¢ obrotu (Rys. 2). Oddzielié¢
dwie czesci ciasta, opierajac je

na koricach dodatku (Rys. 3) i
ponownie zatozy¢ zasobnik

(Rys. 4). Wtozy¢ nadzienie
(najlepiej kremowe) miedzy dwie
czesci ciasta i powoli przekrecié
pokretto (Rys. 5-6). Jesli
zajdzie taka potrzeba, uzupetniaé¢
nadzienie po trochu, uwazajac,
aby zawsze sie zatrzymacé przed
koricem ciasta.

Oddzielaé ravioli pojedynczo,

jak pokazano na rysunku 7 i
ugotowac.

Nadzdr i konserwacja

Dodatku nie nalezy my¢ woda
ani w zmywarce, ale $ciereczka

i pedzelkiem. Jesli zajdzie taka
potrzeba, unies$é skrobak, aby
wyczys$cié watki (Rys. 8). Na
koniec z powrotem umiescié je w
poczatkowej pozycji.

Gwarancja

Produkty Marcato produkowane
sg z najlepszych materiatéw
dostepnych na obecng chwile i
poddawane sg wnikliwym kontrolom
jakosci. Dlatego oferujemy
Parstwu 2 letnig gwarancje na
wady fabryczne. Gwarancja nie
obejmuje szkéd powstatych w
wyniku nieprawidtowego lub
innego od zalecanego w instrukcji
zastosowania maszynki do
makaronu.

Uwagal

Przekreslony kosz na
$mieci oznacza, ze zuzyty
sprzet podlega specjalnej
selektywnej zbidrce w krajach Unii
Europejskiej. Nie wyrzucac sprzetu z
odpadami zmieszanymi.

Wiecej informacji o urzadzeniu
lub przepisach znajda Paristwa na
stronie www.marcato.it lub piszac
na adres info@marcato.it

Pobierz informacje ze strony
www.marcato.it
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Material uvnitf baleni

« PFisluSenstvi pro ravioli
o Lzicka
« Navod k pouziti

Pfiprava pfislusenstvi
na pouziti

Pokud je ve strojku Atlas 150
nasazeno rezaci pfislusenstvi,
vyjméte jej a nasad'te prislusenstvi
Ravioli na pfislusné vodici listy
(Obr. 1) a sejméte bilou nasypku.
Jemné posypte moukou na

jedné strané list tésta, ktery ma
maximalni §itku odpovidajici valcim
a nastavenou na reguldtoru do
polohy ¢islo 6. tésto slozte napdl

a pomoucenou stranou ponechte
na vnéjsi strané a zarovnejte

konce odrezanim nepravidelnych
¢asti. Zasunite tésto mezi valecky
prislusenstvi otacenim packy o
jednu Ctvrtinu otocky (Obr. 2).
Oddélte dveé ¢asti listu tésta a jejich
konce polozte na pfislusenstvi
(Obr. 3) aznovu nasad'te nasypku
(Obr. 4). Vlozte napln (pokud
mozno krémové konzistence) mezi
dva listy tésta a pomalu otéacejte
packou (Obr. 5-6).V pfipadé
potieby doplrite dalsi napln, vzdy
kousek po kousku a nezapomerite
zajistit, aby se ndpli vypotiebovala
drive nez tésto.

Ravioli od sebe vzajemné oddélte
dle ukdzky na obrazku 7 a
pokracujte varenim.

Péce a udrzba
Pfislusenstvi nemyjte vodou ani v
mycce nadobi, k ¢isténi pouzivejte
hadfik a Stétec. Dle potreby
zvednéte Skrabku k ¢igténi valcd
(Obr. 8); po skonceni Cisténi
vratte $krabky do ptvodni polohy.

Zaruka

Vyrobky Marcato jsou vyrdbény s
nejlepsimi disponibilnimi materidly
a jsou neustdle pfedmétem
kontroly kvality. Z tohoto dlivodu
poskytujeme zarucni servis po

dobu 2 let na vady vyroby. Zaruka
naopak neni poskytovana za Skody
zplisobené nevhodnym pouZitim
nebo pouzitim odliSnym od toho,
které je ilustrovano v tomto navodu.

Pozor!

Pritomnost pohyblivé
preskrtnuté nadoby
udava, Ze uvnitf Evropské
Unie vyrobek ma specialni rezim
odpadi po skonceni zivotnosti
vyrobku. Nelikvidujte tyto vyrobky
do netfidéného domovniho odpadu.

Pro dalsi informace nebo recepty
navstivte webové stranky
www.marcato.it nebo napiste na
info@marcato.it

Stahnéte si tyto informace na www.
marcato.it
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PYCCKUI

MaTepwuan BHyTpu®
ynakoBKM

+ WHcTpymeHT fna pasnonu
+ Jloxka
- PyKoBOACTBO No 3KCnayaTauum

HOLI,FOTOBI/ITb NHCTPYMEHT
K NPpUMEeHEHNIO

Mpu HaNMUUK, CHATb PEXYLLNN
WHCTPYMEHT ¢ MawuHbl Atlas 150,
YCTaHOBUTb MHCTPYMEHT «PaBnonu» B
cneyuanbHble HanpaenaLme

(pyc. 1) 1 cHATb 6enyto BOPOHKY.
Cnerka npucbinatb MyKom
packaTaHHOe TeCTO TONbKO C OfHOMN
CTOPOHbI. TECTO AOMKHO 6bITb
MaKCUManbHOW LUPUHbBI BaSIKOB U
packaTka JomKHa ObITb BbIMONHEHa
Ha LIeCTon No31LMmn perynatopa.
CnoXuTb TeCTO NOMONam, CTOPOHa,
06cbIiNaHHas MyKoW, IO/MKHa ObITb
CHapY»Xu 1 0bpe3aTb HePOBHbIE Kpasi.
BcTaBbTe packaTaHHOe TeCTo Mexay
Basikamu HacaZiku, noBopaymeasn
PYUKy Ha YeTBepTb 060poTa (prc. 2).
Paspenute gBe YyacTu packaTtaHHOroO
TecTa, YNIOXKMB UX Ha KpasA HacagKkun
(puc. 3) 1 yctaHOBUTH Ha MeCcTO
BOPOHKY (pyC. 4 ). BBeCTN HauMHKy
(nyuLe ecny KpemoobpasHo
KOHCUCTEHLMN) MeXay ABYMs ICTaMU
TecTa v cnerka noBepHyTb PYKOATKY
(puic. 5 -6 ). Npwn HeobxoaMMOCTH,
rocTerneHHo J06aBNATb HAUMHKY,
BCerga NpoBePATb, YTO HAUMHKA
3aKaHUMBaeTCA paHblue TecTa.
Pa3bepuHuTbL paBronu gpyr ot
ApYra, Kak Noka3aHo Ha pucyHke 7 1
NPUCTYNUTB K BapKe.

Yxon v 0b6cnyKnBaHme

He npombiBaTb MHCTPYMEHT BOZOM
YN B NOCYAOMOEYHOI MaLLMHe,
MCMoNb30BaThb ANA OUYMCTKM CyXyto
TKaHb 1 KNCTb. [pn HeobxoammocTu,
NOAHATb CKPeBOK, UTOObI OUNCTUTD
Banku (puc. 8). Mo 3aBepLueHnn
OUUCTKM NPUBECTU CKPEOKN B
HauasbHyio No3nuuio.

lapaHTKA

Bce n3genva Marcato n3rotoBneHbl

13 CaMbIX JyYLLMX MaTePUasioB 1
MOCTOSIHHO MOABEPraloTCs MPOBEPKam
KayecTsa. [l03TOMy Mbl Aaem Ha HUX
rapaHTu1io OT NPOV3BOACTBEHHbIX
nedeKToB CPOKOM Ha 2 fieT.

lapaHTnA He pacnpocTpaHaeTca

Ha NoBpeXaeHUs, CBA3aHHbIE C
HenpaBW/IbHbIM UCMONb30BaHNEM WA
OT/INYHBIM OT YKa3aHHOrO B laHHOM
pyKoBoZACTBE.

BHuMaHpme!

Hanununve 3Haka
nepeyepKHyToro

610Ha Ha Komnecax yKasblBaeT, YTo

B EBponerickom Cotoze npogyKT
OTHOCUTCA K KaTeropuu crneLuanbHbIxX
OTXOZ0B U MOANEXMT OTAENbHOMY
cbopy Mo NCTEUEHNM CPOKa CITYXObl.
He BbIbpacbiBaiiTe 311 NPOAYKTbI Kak
HeCopTUPOBaHHbIe ObITOBbIE OTXOABI.

[ina nonyyeHnAa AONONHUTENBbHOW
MHbOPMaLMN NNK peLenToB noceTuTe
canT www.marcato.it nnm nuwmTe no
appecy info@marcato.it

3Ty HPOpPMaLMIO MOXKHO CKauaTb Ha
caTe www.marcato.it
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Ambalaja dahil
malzemeler

» Ravioli icin aksesuar
» Kasik
« Kullanim kilavuzu

Aksesuari kullanima
hazirlayin

Eger varsa, aksesuari Atlas 150
makinesinden kesim aksesuarini
cikartin, uygun kilavuzlara Ravioli
aksesuarini tekin (Sek. 1) ve beyaz
hazneyi ¢ikartin.

Hamurun sadece bir tarafina
hafifce un serpin, bu silindirlerin
maksimum genisliginde olmalidir ve
regiilatorlin 6 numarali pozisyonuna
cekilmelidir. Unlu tarafi disa dogru
donlk olarak tutarak hamuru ikiye
katlayin ve diizensiz boliimleri
keserek uglari esitleyin. Kolu

ceyrek tur dondirerek aksesuarin
silindirleri arasina hamuru
yerlestirin (Sek. 2).

Hamurun iki yarsini aksesuarin
uclarina yerlestirerek ayirin

(Sek. 3) ve hazneyi yeniden
yerlestirin (Sek. 4 ). Dolguyu iki
hamur arasinda yerlestirin (tercihen
kremamsi) ve yavasca kolu gevirin
(Sek. 5-6). Eger gerekiyorsa her
seferinde biraz daha fazla dolgu
ekleyin, her zaman hamurdan 6nce
dolguyu bitirdiginizden emin olun.
Sekil 7 De gosterildigi gibi
raviolileri bir bir ayirin ve pisirme
islemi ile devam edin.

Temizlik ve bakim

Aksesuari su ile veya bulasik
makinesinde yikamayin, temizlik
icin bir bez ve bir firca kullanin.
Eger gerekiyorsa silindirleri
temizlemek icin siyiricilari kaldirin
(Sek. 8). temizlik bittiginde
styiricilari eski pozisyonuna geri
koyun.

Garanti

Marcato Uriinleri mevcut olan en
iyi malzemelerle imal edilmis ve
kesintisiz kalite kontrollerine tabi
tutulmustur. Bu nedenle Uriinler
2 yillik siire boyunca imalat
kusurlarina karsi servis garantisi
kapsamindadir. Ancak uygunsuz
veya bu kilavuzda gosterilenlerden
farkli sekilde kullanimdan
kaynaklanan hasarlar garanti
kapsaminda degildir.

DIKKAT!

Uzerinde carpi isareti
bulunan tekerlekli bidon
isaretinin bulunmasi bu
rlinlin Avrupa Birligi dahilinde
Omiir dongiisiinii tamamladiginda
0zel toplamaya tabi oldugunu
gosterir. Bu Urlinleri ayrilmamis
kentsel atiklarla birlikte bertaraf
etmeyin.

Diger bilgi ve tarifler igin www.
marcato.it adresini ziyaret edin ve
info@marcato.it adresine yazin

Bu bilgileri www.marcato.it
adresinden indirin
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